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	előtanulmányi feltételek (ha vannak): összehasonlító élettan, biokémia

	tantárgyleírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, ugyanakkor informáló leírása

	Az egyszemeszteres stúdium során a hallgatók megismerkednek a toxikológiai alapfogalmakkal (pl. dózis fogalma, toxicitás mértéke). Ezután a hallgatók megismerkednek azokkal a természetes toxinokkal, melyek a táplálékul szolgáló növényekben megtalálhatók, ill. olyan kemopreventív anyagokkal, melyek a toxicitás kivédésében játszhatnak szerepet. Betekintést kapnak az édesvízből és a tengerekből származó táplálékokban előforduló toxinokba. Bemutatásra kerülnek a táplálékban előforduló peszticidek, kémiai szerkezetük, hatásmechanizmusuk. A hallgatók ismereteket szerezhetnek a legfontosabb adalékanyagokról (pl. tartósítószerek, antioxidánsok, édesítőanyagok, élelmiszerszínezékek, stb.) A tárgy minden egyetemista érdeklődésére számíthat, különösen azonban a biológiai és környezettudományi tanulmányokat folytató hallgatókéra.
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