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A tandra tipusa eléadas / gyakorlat és szama (/hétga. + 2 gyak.

A szamonkérés maédja (koll. / gyj. / egtkollokvium

A tantargy tantervi helye (hanyadik félétarmadik

El6tanulményi feltételekha vannak)-

Tantargy-leiras: az elsajatitand6d_ismeretanyag és a kialakitandtplketencidk tomor,
informalé leirasa.

A tantargy oktatasanak célja, olyan korgzesmeretek nyujtasa, mely lebieé teszi, hogy &
hallgatosag altalanossagban és tételesen is megetjen az élelmiszerek fontosabb kémia
biolégiai Osszetedivel, a fontosabb tartésité eljardsokkal, a romlasikozo
mikroorganizmusokkal, az altaluk okozott betegs&gkk a j6 gyartasi technoldg
kovetelményeivel, valamint az élelmiszerek ésitésének kritériumaival.

A gyakorlatokon az élelmiszerek és takarmanyok afilologiai vizsgdlatara szolga
taptalajok és vizsgalati médszerek megismerésez@dls leészség szinten vald kivitelezésér
elsajatitasa a cél.
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Tantargyi tematika:

. Az élelmiszer-mikrobioldgia targya, feladataténet

. Elelmiszerek mikrobialis 6koldgigja. Szennyeés forrasai.

. Mikroorganizmusok tulajdonsagai, Az élelmiszebeks tulajdonsagai
. Kulss kornyezeti tényask. Okoldgiai tényedk kdlcsonhatasai

. Mikroorganizmusok szaporodasa és pusztulasa

. Elelmiszerek altal okozott megbetegedések @téies, ételmérgezés)
. Elelmiszerrel terjetlkorokozok

. Mikotoxinogén penészgombak, mikotoxinok

. Tartosité miveletek. Hbkezelés, helvonas, vizelvonas, besugarzas
10. Kémiai és kombinalt tartositasi eljarasok

11. Elelmiszeripari erjesztések. Hasznos mikrodmpansok

12. Indikator és romlast okoz6 mikroorganizmusok

13. Kulonféle termékek, élelmiszerek mikrobiolégiaomlasa

14. Elelmiszerek biztonsaga és gsage

15. Mikrobiolégiai mirbségelledrzés

OCoO~NOUIDEWNE

A 3-5 legfontosablkételes, illetve ajanlott irodalom (jegyzet, tankényv) felsorolasa biblip-

gréfiai adatokkal (szeéz cim, kiadas adatai, oldalak, ISBN).
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! Ftv. 147. § tanéra: a tantervben meghatarozott tanulmanyi kbvetelmérsisitéséhez oktatdo személyes
kdzreniikodését igényl foglalkozas (éladas, szeminarium, gyakorlat, konzultacio)
2 pl. évkdzi beszamold
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Hutkins, R.W. (2006): Miciolngy and Technology of Fermented FoodS. 1
edition. Wiley-Blackwell. 8%.
Szabd A. (2008): Bevezetéseahgazdasagi mikrobiol6gidba. DE AMTC,
Debrecen. 288.p.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Peles Ferenc, egyetemi tanarsegéd, Ph.[

Tantargy oktatdsaba bevont oktatd(k),ha vannak(név, beosztas, tud. fokogabr. Peles

7

Ferenc, egyetemi tanarsegéd, Ph.D.; Dr. Murvai Matida, egyetemi tanarsegéd, Ph.D.

A dokumentum elnevezése tantargyi kod_tantargy meesgése.pdf (pdf-ként mentve) ékezetek nélkdl
a pdf készitése: nyomtatas, nyomtatd név bedllitakzbe pdf



