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Tantargy-leiras: az elsajatitand6é_ismeretanyag és a kialakitandtplketencidk témor,
informalé leirasa.

Az élelmiszeripari technoldgidk alapanyag (szadthféndvények) centrikus feldolgozasanak
megismertetése a hallgatékkal ramutatva arra, haglyen alapved miveltekkel toérténik 4
gyartmanykialakitds. Ez &ltal a hallgatok részélgaro ismertanyag atadasa, amelyekre mind az
élelmiszeranalitika, mind pedig a misegbiztositassal kapcsolatos targyakban épithet.

Tantargyi tematika:

1. A tantargy helye az élelmiszermérndk képzésben élaimiszeriparok jeleitége

hazankban és a vilagon. A gabonafélék kémiai o&tatet

A gabonafélék malomipari feldolgozasa és a malormtpamékei.

Subipari technologiak. Kenyér- péksitemeény gyartas.

Tésztaipari: alapanyagai, tojassal és tojas nékse iilt tésztak.

A kukorica feldolgozasa.

A burgonya Osszetétele, feldolgozastechnoldgiajarasékei.

A kemeényit szerkezete, fizikai és kémiai tulajdonsagai iketvkeményéivel szember

tamasztott mifségi kovetelmények. Kemén§flyartds technoldgigja, valamint

keményibipari termékek ismertetése.

8. A cukorrépa Osszetétele és atvétele. Az atvétgjalképed, minoséget jellemé
paraméterek. A cukorrépa alapu cukorgyartas tedgigh, a feldolgozas termeékei s
melléktermékei, azok felhasznalésa.

9. Olajos magvak feldolgozasa, a napraforg6olaj ggartak technolégiaja. Olajos magvak
minéségét jellem& paraméterek. A névényolajipar nyersanyadaiéb melléktermékei

10. Malatagyartas technolégiaja. Sérgyartas alapanyagai

11.A sorfozés technoldgidja. A sor ntiségét befolyasolo tényéz

12.A dohanylevél 6sszetétele, a dohany szaritasa,efeatas. A fontosabb dohany-
gyartmany tipusok és azok miseégi jellem3i, a cigarettagyartas folyamatai.

13.Fontosabb méhészeti termékek — kivétel a méz —nédzas siteménygyartas. A méz és
alkotéelemeinek jellemzése és a technoldgiajadatéfldtl az asztalig elv szerint).

14.Fehérjedlallitas leheiségei élelmezési célbol. (egysejtfehérje, levéliehéfehéje
dusitas)

15. Az édesiparban végzett legfontosabiliveietek. Cukorkagyartas technoldgiaja.

Nogokwh

A 3-5 legfontosablkételes, illetve ajanlott irodalom (jegyzet, tankényv) felsorolasa biblip-
gréfiai adatokkal (szeéz cim, kiadas adatai, oldalak, ISBN).

! Ftv. 147. § tanéra: a tantervben meghatarozott tanulmanyi kdvetelmétgidsitéséhez oktatd személyes
kozremikddését igényl foglalkozas (éladas, szeminarium, gyakorlat, konzultacio)
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