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Tantárgy-leírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, 
informáló leírása. 

Az élelmiszeripari technológiák alapanyag (szántóföldi növények) centrikus feldolgozásának 
megismertetése a hallgatókkal rámutatva arra, hogy milyen alapvetı mőveltekkel történik a 
gyártmánykialakítás. Ez által a hallgatók részére olyan ismertanyag átadása, amelyekre mind az 
élelmiszeranalitika, mind pedig a minıségbiztosítással kapcsolatos tárgyakban építhet. 

Tantárgyi tematika: 

1. A tantárgy helye az élelmiszermérnök képzésben, az élelmiszeriparok jelentısége 
hazánkban és a világon. A gabonafélék kémiai összetétele. 

2. A gabonafélék malomipari feldolgozása és a malomipari termékei. 
3. Sütıipari technológiák. Kenyér- péksütemény gyártás. 
4. Tésztaipari: alapanyagai, tojással és tojás nélkül készült tészták. 
5. A kukorica feldolgozása. 
6. A burgonya összetétele, feldolgozástechnológiája és termékei. 
7. A keményítı szerkezete, fizikai és kémiai tulajdonságai illetve a keményítıvel szemben 

támasztott minıségi követelmények. Keményítıgyártás technológiája, valamint 
keményítıipari termékek ismertetése. 

8. A cukorrépa összetétele és átvétele. Az átvétel alapját képezı, minıséget jellemzı 
paraméterek. A cukorrépa alapú cukorgyártás technológiája, a feldolgozás termékei és 
melléktermékei, azok felhasználása. 

9. Olajos magvak feldolgozása, a napraforgóolaj gyártásának technológiája. Olajos magvak 
minıségét jellemzı paraméterek. A növényolajipar nyersanyagai, fı- és melléktermékei. 

10. Malátagyártás technológiája. Sörgyártás alapanyagai.  
11. A sörfızés technológiája. A sör minıségét befolyásoló tényezık. 
12. A dohánylevél összetétele, a dohány szárítása, fermentálás. A fontosabb dohány-

gyártmány típusok és azok minıségi jellemzıi, a cigarettagyártás fı folyamatai. 
13. Fontosabb méhészeti termékek – kivétel a méz – és a mézes süteménygyártás. A méz és 

alkotóelemeinek jellemzése és a technológiája (a szántóföldtıl az asztalig elv szerint). 
14. Fehérjeelıállítás lehetıségei élelmezési célból. (egysejtfehérje, levélfehérje, fehéje 

dúsítás) 
15. Az édesiparban végzett legfontosabb mőveletek. Cukorkagyártás technológiája. 

 
 

A 3-5 legfontosabb kötelezı, illetve ajánlott irodalom (jegyzet, tankönyv) felsorolása biblio-
gráfiai adatokkal (szerzı, cím, kiadás adatai, oldalak, ISBN). 
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