I.2. Tantárgyi programok, tantárgyleírások (a tantervi táblázatban szereplő minden tárgyról)
	Tantárgy neve: Tejtudományi szeminárium
	Kreditszáma: 3

	A tanóra[footnoteRef:1] típusa: ea. és száma:  30 az adott félévben [1: 
 Nftv. 108. § 37. tanóra: a tantervben meghatározott tanulmányi követelmények teljesítéséhez az oktató személyes közreműködését igénylő foglalkozás (előadás, szeminárium, gyakorlat, konzultáció), amelynek időtartama legalább negyvenöt, legfeljebb hatvan perc. ] 


	A számonkérés módja (koll. / gyj. / egyéb[footnoteRef:2]): kollokvium [2:   pl. évközi beszámoló] 


	A tantárgy tantervi helye (hányadik félév):  III.

	Előtanulmányi feltételek (ha vannak): -

	Tantárgy-leírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, ugyanakkor informáló leírása

	A tantárgy keretében a hallgatók a tejtudomány speciális, a biztonságos és minőségi tejtermékek kialakítását célzó területeivel találkoznak. Megismerkednek a tejkutatás alapvető módszereivel, a tudományos publikációk készítésével, a tejgazdasági tématerületeken kutatómunkát végző hazai és nemzetközi intézményekkel, a hazai tejkutatás történetével. A minőségi tejtermeléssel, a tejtermékek készítésével, forgalmazásával és marketingjével kapcsolatos aktuális kutatás-fejlesztési témákat, jelentős új kutatás-fejlesztési eredményeket és azok gyakorlati alkalmazását az adott tématerületek specialistáinak előadásaiból ismerhetik meg a hallgatók. A fakultatív tárgy lehetőséget biztosít egy-egy tejgazdasági tématerület irodalmi áttekintésével, ill. a tudományos diákköri tevékenységgel, a diplomamunkával kapcsolatos hallgatói kiselőadásokra, valamint a Magyar Tejgazdasági Kísérleti Intézet tevékenységének megismerésére.
A tantárgy elősegíti, hogy kialakuljon a képesség és készség a tudomány eszköztárával problémák felismerésére és megoldására, az igény a tudományos eredmények gyakorlati alkalmazására.

	A 3-5 legfontosabb kötelező, illetve ajánlott irodalom (jegyzet, tankönyv) felsorolása bibliográfiai adatokkal (szerző, cím, kiadás adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

	Szakály S. (Szerk.), 2001: Tejgazdaságtan. Dinasztia Kiadó, Budapest.
Kessler, H.-G., 1996: Lebensmittel- und Bioverfahrenstechnik. Verlag A. Kessler, Freising.
[bookmark: _GoBack]Roginski, H., Fouquay, J.W. – Fox, P.F. (Editors), 2003: Encyclopedia of Dairy Sciences. Academic Press, London-New-York, etc.

	Tantárgy felelőse (név, beosztás, tud. fokozat): Dr. Varga László

	Tantárgy oktatásába bevont oktató(k), ha vannak (név, beosztás, tud. fokozat): …….



· esetleges eltérések a magyar nyelvű képzéstől, ezek indokolása.
