I.2. Tantárgyi programok, tantárgyleírások (a tantervi táblázatban szereplő minden tárgyról)
	Tantárgy neve: Funkcionális élelmiszerek
	Kreditszáma: 3

	A tanóra[footnoteRef:1] típusa: ea. és száma:  455 az adott félévben [1: 
 Nftv. 108. § 37. tanóra: a tantervben meghatározott tanulmányi követelmények teljesítéséhez az oktató személyes közreműködését igénylő foglalkozás (előadás, szeminárium, gyakorlat, konzultáció), amelynek időtartama legalább negyvenöt, legfeljebb hatvan perc. ] 


	A számonkérés módja (koll. / gyj. / egyéb[footnoteRef:2]): kollokvium [2:   pl. évközi beszámoló] 


	A tantárgy tantervi helye (hányadik félév):  IV.

	Előtanulmányi feltételek (ha vannak): Élelmiszermikrobiológia és –higiénia; Élelmiszeranalitika

	Tantárgy-leírás: az elsajátítandó ismeretanyag és a kialakítandó kompetenciák tömör, ugyanakkor informáló leírása

	A tárgy áttekinti a funkcionális élelmiszerek fogalomrendszerét, a funkcionális ingrediensek főbb fajtáit, ezek tulajdonságait humánfiziológiás funkcióikat és felhasználási lehetőségeiket az élelmiszer fejlesztésben. E mellett a tárgy másik fő területe az általános élelmiszertervezés alapjai, metodikája és mindezek adaptációja a funkcionális élelmiszerek kifejlesztéséhez

	A 3-5 legfontosabb kötelező, illetve ajánlott irodalom (jegyzet, tankönyv) felsorolása bibliográfiai adatokkal (szerző, cím, kiadás adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

	1. Barna M.: Táplálkozási diéta. Medicina Könyvkiadó Rt., Budapest, 1996.
2. Kádas L. (Szerk.): Táplálkozástan jegyzet. Kereskedelmi, Vendéglátóipari és Idegenforgalmi Főiskola, Budapest, 1999.
3. Kovács Á.: Az élelmiszertudomány alapjai II. Élelmiszerkémia. Pécsi Orvostudományi Egyetem, Pécs, 1999.
4. Szakfolyóiratok.

	Tantárgy felelőse (név, beosztás, tud. fokozat): Dr. Szigeti Jenő

	Tantárgy oktatásába bevont oktató(k), ha vannak (név, beosztás, tud. fokozat): …….



· esetleges eltérések a magyar nyelvű képzéstől, ezek indokolása.
