Tantargy neve, kodja: MTMELO10 Elelmiszertechnologifkredit szamas
minéségbiztositasi és biztonsagi kérdései

A tanora tipus@a. / gyak.és szama (/hét® ea. / 2 gyak. 15 hét

A szamonkérées maodja (koll. / gyj. / egyéekyiiokvium

A tantargy tantervi helye (hanyadik féléev). fiélev

Elétanulmanyi feltételekha vannak)

Tantargy-leiras: az elsajatitand6d_ismeretanyag és a kialakitandtplketencidk tomor,
informalé leirasa.

A biztonsagos élelmiszer &lllitAsat meghatarozé tenydz névényi eredét élelmiszerek
alapanyagainak termesztésére vonatkozo élelmigtenségi kovetelmények, &tasok,
Minéségugyi rendszerek a novénytermesztésben: HACCR ,GAP.

Gabonafeldolgozé iparok (malom-, hantolé-, extrudaltermékek) termékeine
élelmiszerbiztonsagi kovetelményei. &par, ndvényolajipar, zoldség-, gyumoélcstermes
termékei. Allati eredét élelmiszerek alapanyagaira vonatkoz6 élelmisztobsagi ebirasok.
Keveréktakarmany-gyartas. Husipar, baromfiipar, iptgj tartésitoiparok. Alap- €
késztermeékek taroldsanak, szallitAsanak biztohksadései.
Kozétkeztetés, vendéglatas.

Tantargyi tematika:

1. hét: Az élelmiszeréhllitas és forgalmazas torvényi szabalyozasa Magyadgon. Code
Alimentérius Hungaricus

hét: Elelmiszerbiztonsagidtasok az EU-ban.

hét: A higiénia alapelvei és kdvetelményei a tefiledmiszerlanc vonatkozaséaban.
hét: Az éleimiszerek 6sszetavAz élelmiszerbiztonsagot befolyasold ténlez
hét: Az élelmiszerbiztonsag megvalositasanak majeihnikai.

hét: Minbségbiztositasi rendszerek (GAP, HACCP).

hét: Minsségbiztositasi rendszerek (ISO 22000, IFS).

hét: Novényi eredétélelmiszerek alapanyagid@llitdsanak élelmiszerbiztonsagi kbvetelmény
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élelmiszerbiztonsagi kérdései.

Pe)

hét: Gabonafeldolgozé iparok (malom-, hantold, widit termékek). Stt, szaraztészta gyartas

ei.

10. hét: Novényolajipar. Zo6ldség-, gyumdlcstermeszgetellolgozas élelmiszerbiztonsagi kérdései.

11. hét: Keveréktakarmanygyartas. Allati erddetélelmiszerek alapanyagaira vonatkg
élelmiszerbiztonséagi élrasok.

12. hét: Hus-, baromfi-, tej-, tojastermelés és élehmibiztonsag.

13. hét: Novényi- és allati eredealapanyagokat felhasznalé termékek biztonsagidsaid
14. hét: Elelmiszer alapanyagok, készterméke tarokzsaljtasa.

15. hét: Kdzétkeztetés, vendéglatas élelmiszerbiztarsz@gnpontbol.

A 3-5 legfontosablkételes, illetve ajanlott irodalom (jegyzet, tankényv) felsorolasa biblip-

gréfiai adatokkal (szeéz cim, kiadas adatai, oldalak, ISBN).
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Tantéargy felelése (név, beosztas, tud. fokogaDr. Gyériné Dr. Mile Irma, cimzetes
egyetemi docens, PHD

Tantargy oktatasaba bevont oktatd(k),ha vannaKnév, beosztas, tud. fokogat




